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Konyhafénok szezon ajanlata - Seasonal specials — Saisonale Empfehlungen

Tengeri vorossiigérfilé roppandés bundaban, burgonyapiirével 2.990,-
Sea-redfish fillet in a crispy coat, served with a mashed potato
Rotbarsch in knackigem Mantel, serviert mit Kartoffelpiiree

Lombardiai csirkemell roston, grillezett Mozzarella, padlizsan, cukkini, paradicsom 2.790,-
Grilled chicken breast ,,Lombardy” style, with grilled Mozzarella, eggplant, zucchini, tomato
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet ,,Lombardei”, mit gegrilltem Mozzarella, Aubergine, Zucchini, Tomaten

Almaval és Camemberttel toltott csirkemell dios morzsa bundaban, karottas rizs 2.690,-
Apple-Camembert stuffed chicken breast in walnut coat, served with carrot rice
Apfel-Camembert gefiilltes Hihnchenbrust in Walnuss Mantel, serviert mit Karottenreis

Sertés sziizérme falatok Andaliz modra 2.690,-
Pork medallions Andalusian style
Schweinemedaillons auf Andalusier Art

Mazas sertésoldalas, hasabburgonyaval és kaposztasalataval 2.790,-
BBQ juicy glazed pork rib, served with french-fries and cole-slaw
BBQ glasierte Schweinerippe, serviert mit Pommes und Krautsalat

Szarvas java varganyas Bikavér-martassal, krokettel 3.690,-
Best cut of deer in porcino - Bulls Blood sauce, served with croquet
Bestes vom Hirsch in Steinpilz-Stierblutsof3e, serviert mit Krokette

Szarvas java afonyas-erdei gyiimolcsokkel, burgonyapiirével 3.690,-
Best cut of deer with cranberry-forest fruits, served with mashed potato
Bestes vom Hirsch mit Preiselbeeren und andere Waldfriichte, serviert mit Kartoffelpiiree

Kedves Vendégeink !
Felhivjuk szives figyelmiiket, hogy kindlatunk egyes 6sszetevdi allergén anyagokat tartalmazhatnak.
Kérjen tdjékoztatést felszolgdl6inktol !
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